
AROFIX

 

Arofix ist ein Gel-Pulver zum Aprikotieren und zum Abglänzen von allen Fruchttorten und ähnlichem Gebäck. Arofix ist

sowohl für gekochten Tortenguss als auch für Sprühgeräte zu verwenden. Es ist schnell gelierend, gut abdeckend,

transparent und hat einen ausgeprägten fruchttypischen Geschmack und eine schöne Fruchtfarbe (bei Fruchtsorten) und ist

ohne Farb- und Konservierungsstoffe.

Erhältlich in den Sorten:

Arofix Neutral (Art.Nr.: 1-219-00)

Arofix Erdbeere (Art.Nr.: 1-300-00

Arofix Aprikose (Art.Nr.: 1-303-00)

Arofix Pflaume (Art.Nr.: 1-220-00)

Arofix Himbeere (Art.Nr.: 1-310-00)
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HALTBARKEIT

365 - 450 Tage

KATEGORIE

Glasuren
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