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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

AROMATIC MM SPEZIAL SG

UBERSICHT

MM Spezial ist ein Emulgator in Pulverform, der fir alle Hefeteige wie Wei3brot, Hamburgerbrétchen und Fladenbrot
geeignet ist. Das Produkt kann auch fur Brot-Mixe verwendet werden.

NUTZUNG

0,3 - 1,0 % der Mehlmenge
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LAGERUNG

max 20 °C, < 80 % rel. Luftfeuchte

KATEGORIE

Brot und Brétchen, Backmittel
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HALTBARKEIT BESCHAFFENHEIT
730 Tage Pulver
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AUSLOBUNGEN FERTIGPRODUKT
Vegan, Vegetarisch Baguette, Brot, Brotchen, Ciabatta
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FUNKTION

Elastizitat, Frischhaltung, Volumen, Weichheit


https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/brot-und-broetchen/
https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/backmittel/
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?dietary[]=4617
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?dietary[]=4716
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4559
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4562
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4566
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4569

