¥ BAKELS www.bakelsdeutschland.de
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

COLCO SG

UBERSICHT

Colco SG ist ein Emulgator hauptsachlich fur Tortenbdden und Rouladen. Aufgrund der Konzentration von Colco ist nur
eine geringe Dosierung notwendig und man kann sehr effizient damit arbeiten.
Der Emulgator ist Propylenglykol-frei und zur Anwendung bei kontinuierlichen und offenen Maschinen geeignet.

Mehr Informationen zum Thema Alpha-Gel-Emulgator finden Siehier.


https://www.bakelsdeutschland.de/insights/backen-um-zu-beeindrucken/
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LAGERUNG HALTBARKEIT BESCHAFFENHEIT
kihl und trocken, empfohlen bei 10 - 18 365 Tage Paste
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KATEGORIE AUSLOBUNGEN FERTIGPRODUKT
Feine Backwaren, Alpha-Gel- Brioche, Cookies, Cupcakes, Muffins,

Vegan, Vegetarisch

Emulgatoren Rouladen, Rihrkuchen, Tortenbéden

©

FUNKTION

Frischhaltung, Weichheit


https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/feine-backwaren/
https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/alpha-gel-emulgatoren-feine-backwaren/
https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/alpha-gel-emulgatoren-feine-backwaren/
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?dietary[]=4617
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?dietary[]=4716
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4564
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4570
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4730
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4729
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4592
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4732
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4731

