
DIAMOND GLAZE

Diamond Glaze ist eine kalt aufzutragende Glasur, die Backwaren einen atemberaubenden Glanz verleiht.

Die Palette umfasst sechs verschiedene Farben, darunter auch  eine neutrale. Die Produkte lassen sich leicht miteinander

mischen, um z. B. Schokoladenglasur einen goldenen Glanz zu verleihen. Sie können auch leicht in der Farbe Ihrer Wahl

eingefärbt werden.

Verleiht ein luxuriöseres Aussehen und verlängert außerdem die Haltbarkeit der Gebäckdekoration.

Diamond Glaze muss nicht erhitzt werden und kann nach leichtem Umrühren direkt auf dem Gebäck verteilt werden. Dafür

eine dünne Schicht z. B. auf eine gefrorene Mousse-Torte oder auf ein Marzipan- oder Zuckergussgebäck streichen.

LAGERUNG

kühl und trocken

HALTBARKEIT

730 Tage

KATEGORIE

Glasuren
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