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FONDANTPULVER

Fondantpulver ist ein Fondant in Pulverform, dem nur Wasser hinzugegeben wird. Es kann beispielsweise als
Zuckeruberzug auf Konditorwaren verwendet werden.

NUTZUNG

1000g Fondantpulver auf 100-110 g Wasser

c 4%

LAGERUNG HALTBARKEIT BESCHAFFENHEIT
kahl und trocken, 15 - 25 °C, < 65 % rel. 730 Tage Pulver
Luftfeuchte
KATEGORIE

Glasuren und Uberziige


https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/glasuren-und-ueberzuege/

