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MULTISAAT

UBERSICHT

Das Produkt Multisaat ist eine Halbfertigmischung fir die Bereitung eines nahrhaften Brotes mit einer breite Spanne von
mehreren Saaten wie Leinsamen, Kirbiskernen und Sonnenblumenkernen, Weizenkleie und Haferflocken. Diese Basis ist
reich an Ballaststoffen, hat einen tollen Geschmack, gibt ein hervorragendes Volumen und gegiinstigt eine lange
Frischhaltung.

NUTZUNG

50 % der Mehlmenge
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LAGERUNG HALTBARKEIT BESCHAFFENHEIT ALLERGENE
kiih! und trocken 270 Tage Pulver mit Saaten Gluten (Weizen, Hafer,
Roggen)
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KATEGORIE AUSLOBUNGEN FERTIGPRODUKT
Brot und Brotchen, Mischungen Vegan, Vegetarisch Brot, Brétchen
S~
FUNKTION

Rosche, Stabilitat, Volumen


https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/brot-und-broetchen/
https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/mischungen/
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?dietary[]=4617
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?dietary[]=4716
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4562
https://www.bakelsdeutschland.de/produkte/?finished-products[]=4566

