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Bakels Premium Cake Mix ist eine Pulvermischung zur Herstellung
vom Kuchen. Durch die einzigartige Zusammensetzung benodtigen
Sie nur 4 weitere Zutaten fiir die Grundrezeptur: Zucker, Vollei, Ol
und Wasser. Dadurch, dass Bakels bei dem Premium Cake Mix
auf Zucker verzichtet, konnen Sie Uber den SuBungsgrad ihrer Kuchen entscheiden. Da
wir mit dem Premium Cake Mix einen neutralen Standardmix anbieten, konnen Sie ihrer
Kreativitat freien Lauf lassen und das Produkt vielseitig einsetzen. Geniel3en Sie Kuchen
voller Volumen, langer Frische, Stabilitat und Tragfahigkeit.
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LAGERUNG BESCHAFFENHEIT HALTBARKEIT GEBINDE
KUHL PULVER 270 TAGE 20 KG
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Grundrezeptur fiir 10 kg Gesamtmasse

Zutaten:

2,300 kg Premium CakeMix
2,500 kg Zucker

2,740 kg Vollei, nativ

0,230 kg Wasser

2,180 kg Ol

0,050 kg Vanillearoma

10,000 kg Gesamtmasse

Herstellungshinweise:

Aufschlagzeit: 0,5 Minnuten Stufe 1 und
6 Minuten bei mittlerer
Geschwindigkeit,

Einwaage: 1,4 kg Masse (10 x 60 cm)

Backtemperatur: 180 °C OH und 170 °C UH
Backzeit: 45 - 50 Minuten



Rezepturempfehlung fiir 100 kg Gesamtmasse

Zutaten:

25,000 kg Premium Cake Mix
24,500 kg Vollei, nativ

5,000 kg Wasser
20,000 kg Zucker
25,000 kg Pflanzendl

0,500 kg Vanillearoma
100,000 kg Gesamtmasse

Herstellungshinweise:

Aufschlagzeit: 6-7 Minuten bei mittlerer
Geschwindigkeit

Litergewicht: 800 - 900 g/l

Einwaage: 1,5 kg Masse (20 x 60 cm)

Backtemperatur: 180 °C OH und 180 °C UH
Backzeit: 55 - 60 Minuten

Weiterverarbeitung: Den ausgekUhlten Kuchen mit
Superglans neutral abglanzen



Rezepturempfehlung fiir 100 kg Masse

Zutaten:
24,000 kg Premium Cake Mix
22,000 kg  Zucker
25,000 kg  Vollel, nativ
17,000 kg Speisedl
12,000 kg Wasser
100,000 kg Gesamtmasse

Herstellungshinweise:

Aufschlagzeit: 6 - 7 Minuten bei mittlerer

Geschwindigkeit
Einwaage: 0,9 kg (60 x 20 cm)
Backtemperatur: 180 °C OH/ 180 °C UH
Backzeit: 25 - 30 Minuten



Rezepturempfehlung fiir 100 kg Gesamtmasse
Zutaten: Qé&m
29,000 kg Premium Cake Mix
20,000 kg \Vollei, nativ
24,000 kg Wasser
17,000 kg Butter
10,000 kg Zucker
100,00 kg Gesamtmasse

Herstellungshinweise:

Aufschlagzeit:

6 - 7 Minuten bei mittlerer Geschwindigkeit




Rezepturempfehlung fiir 100 kg Grundmasse

Zutaten Grundmasse:

23,000 kg Premium Cake Mix

25,000 kg Zucker

27,400 kg  Vollei, nativ

21,800 kg  Speisedl
2,300 kg  Wasser
0,500 kg Vanillearoma

100,000 kg Grundmasse

Zutaten Kakaomasse:

50,000 kg Grundmasse
2,000 kg  Kakaopulver
2,000 kg Wasser
54,000 kg Kakaomasse

Zutaten Blaubeer-Fruchtfillung:

20,000 kg Les Fruits Blueberry
1,300 kg Kaltcreme DelLuxe
21,300 kg Blaubeer-Fruchtfullung

Herstellungshinweise:

Aufschlagzeit: 0,5 min Stufe1, 5 min Stufe 3
Einwaage: 700g Grundmasse
(fGr 60 x 10 cm) + 700 g Kakaomasse

+ 300 g Fruchtfillung
Backtemperatur: 180 °C OH/ 170 °C UH
Backzeit: 45 - 50 Minuten
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Kennen Sie schon unserem Newsletter?
Einfach den QR-Code scannen
und anmelden!




