
DIE K-REIHE – FRISCHHALTER VON AROMATIC

Unsere Frischhalter der K-Reihe sind hochwirksame, universell einsetzbare Premium-Frischeverstärker ohne

Konservierungsstoffe, mit angenehmem Zitronen- oder Vanillegeschmack. Sie können für alle Arten von Weichkuchen wie

Schichtkuchen, Pfundskuchen, Muffins, Snackkuchen, Biskuitkuchen, Schweizer Brötchen und viele andere verwendet

werden.

Die Produkte sind flüssig und binden die Feuchtigkeit, so dass der Kuchen länger feucht und weich bleibt. Sie haben einen

niedrigen pH-Wert, wodurch sie die Haltbarkeit weitaus effektiver verlängern als Alternativen in Pulverform.

Geben Sie Ihr Produkt der K-Reihe zusammen mit anderen Flüssigkeiten, wie Ei, Wasser oder Öl, direkt zu Beginn des

Mischvorgangs hinzu. Die Produkte ermöglichen die All-in-One-Methode und machen das Mischen schnell und einfach.

Nehmen Sie die gleiche Menge an Flüssigkeit aus Ihrem Rezept.

Die K-Reihe umfasst folgende Produkte:

K3000 Zitrone **( Art.Nr.: 1-322-00)

K4000 Zitrone (Art.Nr.: 1-330-00)

K6000 Zitrone (Art.Nr.: 1-327-00)

K6000 Vanille (Art.Nr.:  1-329-00)

**unser Frischhalter K3000 ist Halal-zertifiziert.
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LAGERUNG

Zimmertemperatur, empfohlen 15 - 25 °C

HALTBARKEIT

730 Tage

BESCHAFFENHEIT

Flüssigkeit

KATEGORIE

Frischhalter
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https://www.bakelsdeutschland.de/product-category/verlaengerung-der-haltbarkeit/

